
BEVANDE



M E N U ’

A C Q U A
naturale o gasata, 
Alma microfiltrata 75 cl.

€  1 . 5

C O C A  C O L A
normale o zero, 33 cl.

€  2 . 5

S P R I T E
33 cl.

€  2 . 5

C H I N O ’  S A N  P E L L E G R I N O

33 cl.

€  2 . 5

A C Q U A  E  B I B I T E

A R A N C I A T A  

amara o dolce, 33 cl.

€  2 . 5

E S T A T H E ’ €  3  

L E M O N  S O D A €  2 . 5

S C H W E P P E S  T O N I C A

33 cl.

€  2 . 5

limone o pesca, 33 cl.

33 cl.

R E D B U L L €  3

25 cl.
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BIRRE



B I R R E

M O R E T T I  B A F F O  D ’ O R O
4,8% vol., piccola 25 cl.

€  2 . 5

M O R E T T I  B A F F O  D ’ O R O
4,8% vol., media 40 cl

€  5  

W E I S S  G R O L S C H
5,1% vol., piccola 30 cl

€  4

W E I S S  G R O L S C H
5,1% vol., media 50 cl

€  6 . 5  

B I R R E  A L L A  S P I N A

L A  R O S S A  M O R E T T I
7,2% vol., piccola 25 cl

€  3

L A  R O S S A  M O R E T T I €  5 . 5
7,2% vol., media 40 cl

L A  C H O U F F E  B L O N D E €  5 . 5

doppio malto, 8% vol., 33 cl



B I R R E

B E C K ’ S  O R I G I N A L  
birra chiara tedesca, 5,0% vol., 33 cl.

€  3

C E R E S  S T R O N G  A L E
birra doppio malto danese, 7,7% vol.,
33 Cl.

€  4

T E N N E N T ’ S  S U P E R
birra strong lager scozzese, 9,0% vol.,
33 cl.

€  4

C O R O N A  
birra lager messicana, 4,6% vol.,
35,5cl.

€  4

B I R R E  I N  B O T T I G L I A

B I A N C A  L A N C I A  B L A N C H E  
birra bianca italiana, 5% vol., 33 cl.

€  6  

I P A  €  6  

birra ambrata italiana , 6,6%vol., 
33 cl.

I S A B E L L A  G L U T E N  F R E E  €  6  
birra con contenuto di glutine inferiore a 20ppm,
4,9% vol., 33 cl.



B I R R E

L A   C H O U F F E  G O L D E N  A L E
birra bionda dorata belga, 8,0% vol.,
33 cl.

€  5

M C  C H O U F F E  G O L D E N  A L E
birra rossa scura belga, 8,0% vol.,
33 cl.

€  5

B I R R E  I N  B O T T I G L I A

S P E Z I A L  E X P O R T  R U P P A N E R  
birra lager tedesca, 5,2% vol., 50 cl.

€ 5 . 5

T Ê T E  D E  M O R T  €  6
birra bionda tripel belga, 8,1% 
vol., 33 cl.



CARTA VINI



V I N O

V I N O  I N  M E S C I T A
calice a scelta secondo la 
disponibilità del giorno

D A  €  4
      A  €  8   

R O S S O  D E L L A  C A S A  1 2 %
1/4 L. € 2,5
1/2L. € 4,5
1 L.  € 8

V I N O  S F U S O

B I A N C O  D E L L A  C A S A  ( F E R M O )  1 2 %

B O L L I C I N E  E X T R A  D R Y  M I L L E S I M A T O
1 1 %

1/4 L. € 2,5
1/2L. € 4,5
1 L.  € 8

1/4 L. € 3,5
1/2L. € 6,5
1 L.  € 12,5



V I N O

V A L C A L E P I O  R O S S O
Lombardia, Frontemura D.O.C. 13%,
Merlot e Cabernet Sauvignon, 2015

€  2 6

R O N C H E D O N E  
Lombardia, Ca’ dei Frati 14,5%, 
Marzemino, Sangiovese, Cabernet 10%,
2016

€  2 6

B A R B A R E S C O  C A S C I N O T T A
Piemonte, Negro D.O.C.G. 14%, 
Nebbiolo, 2011

€  5 0

V I N I  R O S S I  B O T T I G L I A

Puglia, Trullo di Pezza I.G.T. 14%, 2016

€  2 1

M O R E L L I N O  D I  S C A N S A N O €  2 0
Toscana, Tenuta Ghiaccio Forte D.O.C.G.
14%, Sangiovese 85%, Syrah 15%, 2016

M E Z Z A P E Z Z A  P R I M I T I V O

B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O €  5 0
Toscana, Poggio di Sopra D.O.C.G. 14%,
Sangiovese, 2011

C H I A N T I  C L A S S I C O €  2 8
Toscana, Bibbiano D.O.C.G. 14,5%,
Sangiovese 2016

N E R O  D ’ A V O L A
Sicilia, Musita Regie Terre D.O.C.,
14%, 2016

€  2 1



V I N O

C H I A N T I  C O L L I  S E N E S I
Toscana, D.O.C.G. 13%, 
Sangiovese, 2019

€  1 8

B O L G H E R I  D O C  P R I N C I P E  
Toscana, Casa di Terra D.O.C. 14%,
Cabernet Sauvignon 50%, Merlot 40%,
Syrah 10%, 2017

€  3 1

P I N O T  L U Z I A  S T .  P A U L S  
Trentino Alto Adige, 13,5%, Pinot
Nero Blauburgunder, 2017

€  2 7

L A G R E I N  S T .  P A U L S  D . O . C
Trentino Alto Adige, 13%, Lagrein,
2018

€  2 3

V I N I  R O S S I  B O T T I G L I A

Veneto, Villabella D.O.C. 15%, Corvina
70%, Rondinella 20%, Corvinone 10%, 
2011

€  4 8

V A L P O L I C E L L A  R I P A S S O  €  2 7
Veneto, Superiore  Novaia D.O.C.,
14%, Corvina 70%, Rondinella 20%,
Corvinone 10%, 2017

A M A R O N E  C L A S S I C O

V A L P O L I C E L L A  C L A S S I C O €  1 7
Veneto, Novaia D.O.C, 12,5%,
Corvina 70%, Rondinella 20%, Corvinone
10%, 2018

C A B E R N E T €  1 3
Veneto, Antico Podere I.G.T., 12%



V I N O

M O N T E L L O  C O L L I  A S O L A N I
Veneto, Loredana Gasparri D.O.C. 13%,
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlot, Malbec, 2016

€  1 9

M E R L O T  D E L L E  V E N E Z I E
Veneto, I.G.T. 12,5%, Merlot 2017

€  1 3

V I N I  R O S S I  B O T T I G L I A



V I N O

G R E C O  D I  T U F O
campania, Grotte Colli di Castelfranci,
12,5%, 2018

€  2 2

R I B O L L A  G I A L L A
Friuli Venezia Giulia, Friuli Colli
Orientali Angoris D.O.C., 13%

€  2 4

L U G A N A  D . O . C
Lombardia, I Frati Ca’ Dei Frati, 13%,
Lugana Turbiana 2018

€  1 8

B R O L E T T I N O  D . O . C .
Lombardia, Ca’ dei Frati 13,5%,
Lugana Turbiana 2017

€  2 4

V I N I  B I A N C H I  B O T T I G L I A

Lombardia, Ca’ dei Frati 12,5%,
Groppello, Marzemino, Sangiovese,
Barbera 2018

€  1 8

P I N O T  G R I G I O €  1 3
Veneto, Antico Podere I.G.T. 12%,
2018

R O S A  D E I  F R A T I  D . O . C .

C H A R D O N N A Y €  1 3
Veneto, Trevenezie Delibori I.G.T.,
12%

C A B E R N E T €  1 3
Veneto, Antico Podere I.G.T., 12%



V I N O

V E R M E N T I N O
Sardegna, Iocalia Melis D.O.C., 13,5%,
2017

€  2 0

G E W Ü R Z T R A M I N E R
Trentino Alto Adige, Justina St. Pauls
D.O.C., 14%, 2018

€  2 5

S A U V I G N O N
Trentino Alto Adige, GFill St. Pauls
D.O.C, 13,5%, 2018

€  2 4

V I N I  B I A N C H I  B O T T I G L I A



V I N O

B O S I O  B R U T
Franciacorta, 2017

€  3 0

B O S I O  B R U T  S A T E N  
Franciacorta, 2018

€  3 4

B E L L A V I S T A
Franciacorta, Alma Gran Cuvèe, 2016

€  4 5

B O L L I C I N E  B O T T I G L I A

Trentodoc, Maximum Brut, 2018

€  3 5

C U V È E  D E I  F R A T I €  2 6

Spumante metodo classico, Cà dei 
Frati, 2019

F E R R A R I

M O S C A T O  D O L C E  8 0 0  €  1 5

Arione, Vino dessert D.O.C.G., 2016

V A L D O B B I A D E N E  

Casabianca, Superiore Extra Dry
D.O.C.G

€  2 0

A S O L O  S U P E R I O R E  B R U T
Loredan Gasparini, D.O.C.G.

€  1 8



M E N U ’

C A F F E ’ €  1 . 3

C A F F E ’  D E C A F F E I N A T O €  1 . 7

C A F F E ’  C O R R E T T O €  1 . 7

C A F F E ’  D O P P I O €  2 . 6

C A F F E T T E R I A

C A F F E ’  C O N  G E L A T O €  2 . 5

G I N S E N G  P I C C O L O

€  2G I N S E N G  G R A N D E

€  1 . 7
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€  1 . 7

O R Z O  P I C C O L O

O R Z O  G R A N D E €  2

M A R O C C H I N O €  1 . 7

I N F U S O /  T E A  F O R T E ’ €  3 . 5

A M A R I

A M A R I €  3 . 5

G R A P P E €  4



DRINK



M E N U ’

A P E R I T I V I P A G .  1

A P E R I T I V I  A N A L C O L I C I P A G .  4

A F T E R  D I N N E R P A G .  5

P E S T A T I P A G .  6

I N D I C E

L O N G  D R I N K S  P A G .  7

G I N

P A G .  1 0B I R R E

P A G .  1 3

P A G .  9

V I N O

P A G .  2 1A C Q U A  E  B I B I T E

C A F F E T T E R I A P A G .  2 2



A P E R I T I V I

S P R I T Z
aperol, prosecco, seltz, arancia

€  5

H U G O
st. Germain, prosecco, seltz, menta

€  7

N E G R O N I
martini rosso, Campari, gin

€  6

S B A G L I A T O
martini rosso, Campari, prosecco

€  6

A P E R I T I V I

martini rosso, Campari, seltz

€  6

R O S S I N I €  5 . 5

1 



purea di fragole, prosecco

A M E R I C A N O

S P R I T Z  C A M P A R I €  6
campari, prosecco, seltz, arancia

M I M O S A €  5 . 5
succo d’arancia, prosecco



A P E R I T I V I

C A M P A R I  S H A K E R A T O
campari, gin, seltz, arancia

€  6

M A R T I N I  R O Y A L
martini bianco, prosecco

€  5

C A M P A R I  S O D A €  4

A P E R O L  S O D A  
Aperol, soda, arancia

€  5

A P E R I T I V I

campari soda, vino bianco

€  6

C A M P A R I  C O L  B I A N C O €  4 . 5

2 



campari soda, vino bianco

1  I N  2

C A M P A R I  C O L  P R O S E C C O €  5 . 5
campari soda, prosecco

C R O D I N O  C O L  M A R T I N I €  5 . 5
crodino, martini bianco



A P E R I T I V I

C A L I C E  V I N O
bianco, rosso o prosecco in mescita

€  5

A L C O L I C O  D E L L A  C A S A
dolce o amaro

€  6

A P E R I T I V I

3 





A P E R I T I V I

A P E R I T I V O  D E L L A  C A S A
dolce o amaro

€  5

S A N B I T T E R €  3 . 5

C R O D I N O €  3 . 5

B I B I T A €  3 . 5

A P E R I T I V I  A N A L C O L I C I

4 





D R I N K

W H I T E  R U S S I A N  
khalua, vodka, panna fresca

€  6

B L A C K  R U S S I A N
khalua, vodka

€  6

I R I S H  C O F F E E
whiskey, caffè, zucchero, panna liquida

€  6

A F T E R  D I N N E R

baileys, caffè, zucchero, panna liquida

€  6

5 



B A I L E Y S  C O F F E E



D R I N K

M O J I T O
lime, zucchero, rum, menta, seltz

€  6

C A I P I R O S K A
lime, zucchero, vodka, seltz

€  6

C U B A  P E S T A T O
lime, zucchero, rum, coca cola

€  6

P E S T A T I

lime, zucchero, menta, anima nera

€  6

C A P I R I S S I M A €  6

6 



lime, zucchero, rum chiaro, seltz

B L A C K  M O J I T O

R U M  C O O L E R €  6
arancia, lime, zucchero, rum chiaro,
rum scuro, ginger ale

C A M P A R I  O R A N G E  P A S S I O N €  6
campari, succo d’arancia, arancia, 
zucchero



D R I N K

L O N G  I S L A N D  I C E D  T E A
vodka, gin, rum, triple sec, S&S, coca
cola

€  6 . 5

T E X A S  I C E D  T E A
vodka, gin, rum, triple sec, tequila,
S&S, coca cola

€  6 . 5

P A R I S  I C E D  T E A
vodka, gin, rum, passoa, S&S, lemon

€  6 . 5

J A P A N  I C E D  T E A
lime, zucchero, rum, midori 

€  6 . 5

L O N G  D R I N K S

vodka, gin, rum, blue curaça, S&S,
sprite

€  6 . 5

B E V E R L Y  H I L L S  I C E D  T E A €  6 . 5

7 



vodka, gin, rum, triple sec, S&S, 
cranberry 

M I A M I  I C E D  T E A

M O S C O W  M U L E €  6 . 5
lime, vodka, ginger beer



D R I N K

F R E N C H  M U L E
lime, st. Germain, ginger beer

€  7

L O N D O N  M U L E
lime, gin, ginger beer

€  6 . 5

C O S M O P O L I T A N  
vodka, cointreau, limone, cranberry

€  6 . 5

D A I Q U I R I  F R O Z E N  
rum, S&S

€  6 . 5

L O N G  D R I N K S

gin, triple sec, blue curaçao 

€  6 . 5

J A P A N E S E  S L I P P E R €  6 . 5

8 



midori, triple sec, limone

A N G E L O  A Z Z U R R O

K A M I K A Z E €  6 . 5
vodka, triple sec, limone

T E Q U I L A  S U N R I S E €  6 . 5
tequila, succo d’arancia, sciroppo di
granatina



G I N

T A N Q U E R A Y
london gin ottenuto dalla distillazione
in un alambicco di rame con erbe 
aromatiche e bacche di ginepro

€  6

H E N D R I C K ’ S
gin rinfrescante dal carattere forte 
e dall’aroma floreale e delizioso

€  9

M A R E
gin dal sapore “mediterraneo“. Profumo
erboso, dominano il ginepro e il timo 
con una lontana nota di oliva

€  9

M O N K E Y  4 7
puro profumo di ginepro, segue una
nota piccante e croccante di agrumi
e un dolce aroma floreale

€  1 0

G I N

gin dal gusto ricco e morbido: tracce di
mentolo delicato, menta, ginepro e
coriandolo con sfumature di anice,
limone e buccia d’arancia

€  9

N O R D E ’ S  €  8

9 



gin dal gusto morbido e fresco, con
sentori di ginepro, cardamomo, zenzero,
ibisco, liquirizia e tè

T H E  B O T A N I S T

F I F T Y  P O U N D S  €  8
gin morbido al palato, nette note 
vegetali di ginepro e erba tagliata, 
sentori di cardamomo e cumino, insieme 
ad uno speziato dolce di vaniglia, cannella
 e chiodi di garofano



G I N

B R O C K M A N S
gin inglese, morbido e con note dolci
di frutti di bosco. Aromatizzato al 
ginepro e agrumi

€  1 0

M A L F Y  R O S A
gin italiano, al gusto di pompelmo e
agrumi freschi con una nota di ginepro

€  8

I gin premium vengono accompagnati dalle
toniche Fever-Tree (Premium Indian, Elderflower

e Mediterranean) secondo abbinamento

G I N

10 




